in 
o 

o> 
o 

LU 



(19) 




(12) 



(43) VerSffentlichungstag: 

18-06.1997 Patentblatt 1997/25 

(21) Anmeldenummer: 96118907.3 

(22) Anmeldetag: 26.11.1996 



Europaisches Patentamt 
European Patent Office 
Off ice europeen des brevets (11) EP 0 779 051 A1 

EUROPAISCHE PATENTANMELDUNG 

(51) IntCL^: A47J 27/00 



(84) Benannte Veirtragsstaateh: 
DE ES FR GB IT 

(30) Priority: 12.12:1995 DE 19546386 



(71) Anmelder: Bosch-Siemens Hausgerate.GmbH 
81669 Munchen(DE) 



(72) Erfihder: ' 

• Has, Uwe, Dipl.-fng. 
84579 Unterneukirchen (DE) 

• Friedhch,'Jurgen, Dipl.-ing. 
- ' 91726 Gerolfingen (DE) 

• Siebert, Thomas, Dipl.-lng. 
84137 Vilsbiburg(DE) 



(54) Topf fur eine sensorgesteuerte Garungseinheit , 

(57) Topf fur eine sensorgesteuerte Garungsein- 
heit, die aus Gargerat, Sensorik und Kochfeld besteht, 
wobei ein der sensorgesteuerten Garungseinheit zuge- 
ordneter Infrarotsensor kochstellenbezogen leicht 
erhoht oberhalb des Kochfeldes angeordnet und in 
einer konstruktiven Funktiohseinheit integriert ist, 
sodaB in der sensorgesteuerten Garungseinheit Koch- : ' 
feld, Gargerat und Sensorik systemhaft miteinander 
verbunden, aufeinander angepa3t und optimierbar sind, . 
wobei eine Systemertuchtigung zum Infrarotsensorga- 
ren fur Normaltopfe durch eine Beschichtung (6) mit 
Folie, Lack oder anderen Mittein herbeifuhrbar ist, , 
wobei diese Beschiclitung (6) eine restlos iosbare ist. 
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Beschreibung 

Die Erfindung bezieht sich auf einen Topf fur eine 
sensorgesteuerte Garungseinheit, bestehend aus Gar- 
gerat, Sensorik und Kochfeld, wobei ein der sensorge- 
steuerten Garungseinheit zugeordneter Infrarotsensor 
kochstellenbezogen ieicht erhdht oberhalb des Kochfel- 
des angeordnet und in einer konstrukliven Funktions- 
einheit integriert ist, soda3 in der sensorgesteuerten 
Garungseinheit Kochfeld, Gargerat und Sensorik 
systemhaft miteinander verbunden, aiifeinander ange- 
paBt und optimiert sind, dadurch gekennzeichnet, daB 
eine Systemertuchtigung zum Infrarotsensorgaren fQr 
Normaltopfe durch eine Beschichtung mit Folie. Lack 
Oder anderen Mittein herbeifuhrbar ist« wobei diese 
Beschichtung eine restios lOsbare ist. 

Eine Anordnung zum Messen der Temperatur in 
einem Kochtopf ist durch die Patentschrift DE 33 41 334 
CI bekanntgeworden. Diese Erfindung betrifft eine 
Anordnung zum Messen der Temperatur eines auf einer 
Heizplatte erwarmten Kochtopfes mit Kochgut, wobei 
mit Hilfe eines Strahlungsfuhlers die Temperatur des 
Kochgutes ermittelbar ist Aussagen, die zum Topf bei 
Anwendung eines Strahlungsfuhlers notwendig wer- 
den, sind dieser Anmeldung nicht zu entnehmen. 

Die Aufgabe der vorliegenden Erfindung besteht 
darin, fur eine sensorgesteuerte Garungseinheit einen 
beliebigen Topf so zu ertuchtigen, da3 er als System- 
topf tauglich ist, wobei diese Ertuchtigung riickgangig 
machbar sein soli. Die erflndungsgemaBe Anordnung 
zur Losung dieser Aufgabe ist dadurch gekennzeichnet, 
da(3 eine Systemertuchtigung zum Infrarotsensorgaren 
fur Normaltopfe durch eine Beschichtung mit Folie, Lack 
Oder anderen Mittein herbeifuhrbar ist, wobei diese 
Beschichtung eine restios losbare ist. Eine vorteilhafte 
Ausgestaltung der Erfindung besteht darin, daB die 
Beschichtung des Topfes durch ein an der Topfwand 
lOsbar befestigtes Band erfolgt. 

Weitere vorteilhafte Ausgestaltungen der Erfindung 
sind in den Unteranspruchen enthalten. Ein Ausfuh- 
rungsbeispiel der Eifindung ist im folgenden anhandder 
Zeichnung nSher beschrieben. 

Die einzige Figur zeigt einen Topf, der mit Hilfe 
eines Bandes bzw. einer Beschichtung systemertuch- 
tigt ist. GemaB dieser Figijr ist der Topf 1, der Topfdek- 
kel 2. eine Kontaktstelle 3, eine Topfwand 4, eine 
Fullstandsmarkierung 5, eine losbare Beschichtung 6 
und ein Topfboden 7 dargestellt. Fur den Topf 1 wird zur 
Systemertuchtigung zum Infrarotsensorgaren eine 
Beschichtung mit Folie, Lack Oder anderen Mittein her- 
beigefuhrt. Diese Beschichtung 6 ist so aufzubringen. 
daB sie fur Normalkochen restios losbar ist. Wird diese 
Schicht 6 durch ein an der Topfwand I6sbar befestigtes 
Band gebildet, so kann dieses Band an der Topfwand 4 
durch eigene mechanische Spannung und/oder thermi- 
sches Aufschrumpfen selbsttatig haften. Dieses Band 
kann, wenn der Topf dem Sensorgaren nicht mehr 
unterzogen ist. geldst werden und fur andere Normal- 
topfe. die sensortauglich sein sollen. erneut venvendet 



werden; i]n:^ensolcher Weise wird verfahren, wenn die 
Beschichtung des Topfes 1 durch einen am'Umfang des 
Topfes feststellbaren infrarottauglichen Bugel erfolgt. 
Vorstellbar ist weiterhin, daB zur Beschichtung des Top^ 

5 fes eine umfangsverstellbare, hitzebestandige Folie auf- 
gebracht wird. Wichtig ist es; daB die aufgebrachten 
Beschtchtungen einen normierten Ertiissionsfaktor 
besitzen. Dieser Emissionsfaktor hat im Wellenldngen- 
bereich der Infrarotstrahlung ab 8 um bis 14 urn nahezu 

10 den Wert 1, sodaB Gargerat und sensorgesteuerte 
Garungseinheit optimiert sind. Der. MeBfleck fur den 
Infrarotsensor muB mindestens 35 mm uber der Glas- 
keramik und nicht im Bereich des Oberganges von Topf- 
boden zur Topfwand befindlich sein. Dies liegt darin 

15 begrundet, daB ein Topf bei einer Erwarmung beispiels- 
weise auf .Induktionsmulden im Topfbodenbereich stark 
enwarmt werden kann. Da durch einen zu hohen MeB- 
fleck die Mtndestfullmenge des Topfes ansteigt, ergibt 
sich der oben genannte KompromiB. Ein MeBfleck kann 

20 dabei mit einem minimalen Durchmesser von ca 10 bis 
15 mm realisiert werden. Fur eine optimierte Lage der 
Infrarotabstrahlflache ergibt sich dabei auf der Topf- 
wand ein Bereich von ca. 35 bis 50 mm uber der Koch- 
flache. in diesem Bereich ist daher die nachtragliche 

25 Beschichtung des Normaltopfes aufzubringen. Die 
NachrOstung eines Kochtopfes zum Sensorkochtopf hat 
den Vorteil, daB das Sensorkochen mit dieser Hilfe eini- 
germaBen sicheres temperaturkonstantes Garen 
ermGgiicht, wobei die Schicht bestimmenden Mittel wie 

30 aufgebrachte Folien, Bander und infrarottaugliche 
Bugel durch ihre restios e Losbarkeit den Topf nicht blei- 
bend verandern, und dabei einen teueren Systemtopf 
vorubergehend ersetzen kOnnen. 

35 Patentanspruche 

1 . Topf fur eine sensorgesteuerte Garungseinheit, die 
aus Gargerat, Sensorik und Kochfeld besteht. 
wobei ein der sensorgesteuerten Garungseinheit 

40 ■■ zugeordneter Infrarotsensor kochstellenbezogen 
leicht erhoht oberhalb des Kochfeldes angeordnet 
und in einer konstruktiven Funktionselnheit inte- 
griert ist, soda 6 in der sensorgesteuerten Garungs- 
einheit Kochfeld, Gargerat und Sensorik systemhaft 

45 miteinander verbunden, aufeinander angepaBt und 
optimierbar sind, dadurch gekennzeichnet. daB 
eine Systemertuchtigung zum Infrarotsensorgaren 
fur Normaltopfe durch eine Beschichtung (6) mit 
Folie, Lack oder anderen Mittein herbeifuhrbar ist, 

50 wobei diese Beschichtung (6) eine restios losbar 
ist 

2. Topf fur eine sensorgesteuerte Garungseinheit 
nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, daB die 

'55 Beschichtung (6) des Topfes (1) durch ein an der 
Topfwand (4) losbar befestigtes Band erfolgt. 

3. Topf fur eine sensorgesteuerte Garungseinheit 
nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet. daB die 
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Beschichtung (6) des Topfes (1) durch entfernbare 
Lackierungen erfolgt. r. -.- 

Topf fufeine sensorgesteuerte Garungseinfieit ' 
nach Anspruch 1 . dadurch gekennzeichnet. da 6 die s 
Beschichtung (6) des Topfes (1) durch einen'am 
Umfang des Topfes (1) feststellbaren infrarottaugli- 
chen Buge^ erfolgt. 

Topf fur eine sensorgesteuerte Garungseinheit to 
nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, daB die 
Beschichtung (6) des Topfes (1) durch eine '* 
umfangsverstellbare hitzebestandige Folie erfolgt. 

Topf fur eine sensorgesteuerte Garungseinheit "is 
nach Anspruch 1 . dadurch gekennzeichnet; daB die 
losbare Beschichtung (6) eine umlaufende Breite 
von ca. 20 mm besitzt und zwischen 20 bis 25 mm 
HShe vom Topfboden (7) her angesetzt ist. 
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